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Nikos Reise in die Gastronomie hat langer als 30 Jahre gedauert.
Aus den Erlebnissen und den Erfahrungen dieser Reise wurde eine Vision.
Eine Vision geflllt mit Liebe und Geschmack.

Diese Reise mdchten wir nun mit euch zusammen fortsetzen

und seine Vision aufrechterhalten.
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Unser neuer Feinkostladen, direkt nebenan, ist

eine wahre Schatzkammer mit exquisiten rodukten

aus S?/einéauerﬁéf’en in ganz & riechenland.

Von handverlesenen Gliven aber duftende

Kréiuter und g ewiirze his hin zu hostlichen
/l/{arme(aderi und c?fom‘g:orfen.

Das Sortiment von Kg?éies bietet Thnen eine Fiille

an fzocﬁwerfa’gen Zutaten, die wir in unseren

(_g erichten mit € et'a/ensc/zaf’f verwenden.

Mo/{f&frafe 12 - direlt nebenan!
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Hugo's Holunderbliitensirup | Limetten | Minzblétter | Prosecco® 7,00 £

Aperol Sprizz Aperol?| Prosecco | Soda | Orangenscheibe 7,00 £
DEJA-VU Déja-Vu | Tonic Water?? 7,20 €
Rosato Ramazzotti Aperitivo 7,20 €
PIMM'S James No.1 PIMM'S| Frische Minze | Prosecco | Ginger Ale 7,20 €
Gordon‘s Pink Gordon's Pink Gin | Russian Wild Berry | Waldfriichte 7,20 €
Lillet Wild Berry Lillet Blanc | Russian Wild Berry | Waldfriichte 7,20 €

01 Tzatziki Griechischer Sahnejoghurt mit Olivendl, Gurken, Dill 6,90 €
und frischem Knoblauch®9
1000 Ziki Zaki Tzatziki ohne Knoblauch® ¢ 6,50 €
02 Elies & Piperies Oliven™ & Peperoni aus Griechenland™ 7,90 €
03 Taramas Fischrogencreme! 469 d)i 6,50 €
04 Melitzanosalata Auberginen-Dip mit Knoblauch 9 ¢¢ 6,90 €
05 Feta Griechischer Schafskase an Olivendl & Oregano® ¥ 8,20 €
06 Tirokafteri Pikante Schafskasecreme® o 7,90 €
08 Fava Pirierte, gelbe Erbsen (Spezialitat aus Santorin) 6,50 €
09 Carpaccio Gebeiztes Rinderfilet mit Pfeffer, Olivendl, 11,50 €
Balsamico & Parmesan #¢12d)
10  Xtapodi Salata Octopus eingelegt in Oliveng| 489 10,90 €
11 Pikilia Kria Vorspeisenplatte | eine Auswahl unserer kalten p.P. 13,50¢

Vorspeisen mit dem Zusatz von Gravierakase,
eingelegten Fischen und Tursi-Gemiisg# 8 1s)¢ld)

(3
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20 Knoblauchbrot Fladenbrot vom Grill mit Knoblauch & Olivendl @94 4,70 €

200 QOregano Brot Gerdstetes Brot mit Olivendl & Oregano 8#9 4,50 €

21  Elliniki Bruschetta Frische Tomaten, Knoblauch, Thymian, Zwiebeln, 7,90 €
Schafskase & Oliven auf gegrilltem Fladenbrot /¢!

210 Feta Tu Manavi Schafskése aus der Pfanne mit frischen Tomaten, 9,60 €
Knoblauch & Thymian 89

220 Kritiki Bruschetta Frisch geriebene Tomaten | Knoblauch | Ntakos aus 12,00¢

Spezialist aus Kreta Kreta | koroneiki-Olivendl | griechisches BIO-Oregano ¢

22  Piperies Gegrillte Peperoni mit Knoblauch, Olivendl 8,50 €
& Balsamico-Dressing V4

23 Dolmadakia Mesogios  Hausgemachte Weinblitter gefiillt mit Hackfleisch, 10,30 €
Reis & Krautern, dazu Tzatziki® 99

24 Manuri Gegrillter griechischer Frischkase mit Tomaten, 11,90 €
Salatvariation, Oregano, Balsamico & Olivendl U4 ¢

25  Mediterrana Gebackene Zucchini, Auberginen & Paprika dazu 9,20 €
Tzatziki® 9

26  Feta Mesogios Griechischer Schafskése aus dem Backofen mit 10,40 ¢€
Peperoni, Tomaten, Oregano und Olivend| 9

27  Gigantes Dicke weiBe Bohnen'®¢! in Tomatensauce, 9,50 €
Uberbacken mit Schafskase 4@

28  Gavros Mehlierte Sardinen aus der Pfanne®? 11,80¢

29  Midia Saganaki Muschelfleisch aus der Pfanne mit Knoblauchbutter 10,60 €
& Schafskase ¢!

30 Feta Saganaki Panierter® Schafskése aus der Pfanne® ¢ 10,60 €

31 Scampis Saganaki Scampis in WeiBwein-Sahnesauce®? & Feta 11,70 €

32 Spanakotiropitaki Blatterteig gefiillt mit Spinat & Schafskase ' 9,10 €

33 Pikilia Mesogios Kalte & warme Vorspeisenplatte 8138l d p.P. 17,80 ¢

34  Feta Molli Feta in Blatterteig mit Sesam & Waldhonig® ¢4 9,90 €

35  Manitaria Gemista Champignons gefiillt mit pikantem Schafskése 99 10,80€

36  Keftedakia Gegrillte Hackmedaillons mit Késecremesauce ¢ 10,50 €

37  Mesogios Kartoffel Kartoffel mit Champignons & Késecremesauce 9,40 €

Uiberbacken@'?
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38  Grandmaster Champignons gefilllt mit Huhnerfleisch, Spinat & 13,00
Champignons Sauce Hollandaise®?

39 Seemanns Oktopus  Gegrillter Oktopus auf warmer Fava mit Zwiebeln und 1590 €
rotem Paprika 12" a1

40  Fakies Griechische Linsensuppe 48 6,20 €
41  Tomatencremesuppe  mit Sahne verfeingrt?4® 6,20 €
42 Kotosoupa Hiihnersuppe® 6,50 £
43 Manitarosoupa Frische Champignoncremesuppe ¢’ 6,50 £

50  Krautsalat Kleiner hausgemachter Krautsalat 4,90 €

52 Mesogios Salat Salatvariation mit Kirschtomaten, 13,20 €
getrockneten Tomaten, getrockneten Friichten,
gewdirfeltem Manouri (Frischkase) und Olivendl,
dazu Balsamico !4 48

53 Chefsalat Salatvariation mit Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, 12,90 ¢
Kasewdirfel & Ei mit hausgemachtem Dressing *°

54 Salata Tonno Salatvariation mit Thunfischfilet 13.908
mit hausgemachtem Dressing?%d

55  Choriatiki Grosser, original griechischer Bauernsalat mit 14,20 €
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Qliven,
Peperoni & Schafskase
mit hausgemachtem Dressing ! ®/Wdl

56 Gourmet Salat Salatvariation mit Gyras, 13,90€
mit hausgemachtem Dressing /¢

57  Fitness Salat Salatvariation mit Putenstreifen vom Grill 14,206
mit hausgemachtem Dressing /¢

(3
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Knoblauchbrot klein 2.90¢€ 463  Pommes frites

Oregano Brot klein 2.90¢€ 64  Scheibenkartoffeln frittiert
Tzatziki kleine Portion 3.90¢€ 45  Griechische Reisnudeln
Ziki Zaki kleine Portion 3.90¢€ 66  Zucchinipiiree

Reis 3.90¢€ 67  Kleiner Beilagensalat

Zu jedem Fischgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat & Tarama.

70

71

Kalamaria Tintenfisch mehliert aus der Pfanne, mit

Krauter-Zitronen-Sauce, dazu Zucchinipireg! @

Lachsfilet Lachsfilet mehliert aus der Pfanne, mit

Glossa

Krauter-Zitronen-Sauce, dazu Zucchinipiireg?® 2

Schollenfilet mehliert aus der Pfanne mit
Krauter-Zitronen-Sauce, dazu Zucchinipiireg! 8@

Scampi-Pfanne 5 Riesengarnelen mit Kopf | aus der Schale korp

geldst, mit WeiBwein-Knoblauchbuttersauce,
dazu Zucchinipiiregm @)

Fischplatte Tintenfisch, Schollenfilet, Scampis & Lachsfilet

mehliert aus der Pfanne mit Krauter-Zitronen-Sauce,

dazu Zucchinipireg? 8 da

Zanderfilet Mehliertes Zanderfilet aus der Pfanne mit

Krauter-Zitronen-Sauce, dazu Zucchinipiireg?® ¢

Meeresgeschmack Meeresfriichten-Risotto mit Garnelen,

Midia

Miesmuscheln, Tintenfisch und Lachs
mit Spezialkdsemischung verfeinert ¢ 8and

Schwarze Muscheln mit Schale, zubereitet mit

Nur Mai bis September Paprika, Karotten und Knoblauch,

dazu Zucchinipiiree Y8

Gemisto Kolokithaki  Zucchini gefiillt mit Scampis, Porree und Tomaten,
Nur Oktober bis April tiberbacken mit unserer Spezialkdsemischung,

dazu Pommes Y8dlal

Fiir 4,50 € kdnnen Sie anstelle eines Beilagensalates einen kleinen
original griechischen Bauernsalat zu Inrem Gericht wahlen.
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3,90¢€
3,90¢€
3,90¢€
4,90¢€
4,90¢€

19,90 €

21,60€

19,90 €

24,10 €

p.P. 26,50¢€

19.90 €

20,90¢€

21,50€

21,50€



Zu jedem Gefliigelgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat und Reis.

80 Kotopoulo Lemoni Hahnchenbrustfilet mariniert in Zitronen-Olivendl- 17,90 €
Oregano-Marinade“

81 Galopoula Manitaria Putenbrustfilet mit frischer Champignon-Sauce? 18,90 ¢

82 Kotopoulo Metaxa Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Metaxa-Sauce '82 18,90¢

83  Galopoula Metaxa Putenbrustfilet in Metaxa-Sauce 8 @9 18,90 €

Zu jeder Spezialitat servieren wir einen kleinen Beilagensalat und Reis.

90 Hahnchenfilet Avra Mit Spinat & Schafskase gefillltes Hahnchenfilet in 21,90 €
Schafskdse-Sauce 89
91  Mesogios Exochiko Zartes Rinderfleisch mit Kartoffeln in 22,60 €

hausgemachter Senfsauce,
mit einer Spezialkdsemischung tiberbacken? 9!

92  Stamna Granitsas Geschnetzeltes Lammsteak an Reisnudeln mit einer 20,50 €
Spezialkdsemischung iberbacken® ¢ [ohne Reis)
93 Niko's Exotic Geschnetzeltes Hahnchenfilet auf Metaxasauce, 21,90 €
Uberbacken mit Ananas & Kase @9
94  Gemisto Fileto Gefiillte Schweinemedaillons mit Mastelo Kése, 22,90 €
ala,Stelios” frischen Tomaten in Schafsk&se-Sauce ¥ ¢

Zu jedem Pfannengericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat und Reis.

95  Kreta-Pfanne Putenfilet mit Paprika & Zwiebeln an Tomaten- 18,90 ¢
Rotweinsauce"

9  Samos-Pfanne Rinderleber mit Paprika & Zwiebeln an 17,90 €
Balsamicosauce “"29

97  Granitsa-Pfanne Lamm- & Schweinefiletspitzen an Metaxasauce?® ¢ 22,90 €

98 Doberaner-Pfanne Gyros und Rinderleber mit frischen Tomaten, Lauch- 18,90 €

zwiebeln, Zwiebeln und Knoblauch in Tomatensauce,
verfeinert mit Oregang V4¢/d

(3
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Zu jedem Gyrosgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat, Tzatziki und Reis.

100 Gyros-Classic Fein gewiirztes Schweinefleisch vom DrehspieB ™¢ 16,90 €
101 Gyros-Manitaria Mit frischer Champignon-Sauce?® ™ ¢ 17,90 €
102 Gyros-Metaxa In Metaxa-Sauce | (iberbacken mit Kase 2 &amd 18,60€
103 Gyros-Mesogios Mit Késesauce V&md 17,90 €
104 Gyros-Krauter In Krdutersauce 49 17,90 €
105 Gyros-Exotic In Avocadosauce, verfeinert mit griechischen 19,90 €

Gewdirzen & Frihlingszwiebeln
Uberbacken mit Schafskdse®¢

Zu jedem Lammgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat unb Tzatziki.

110 Stifado Zartes Lammfleisch mit Charlotten in 19,50 €
Tomatensauce, dazu Scheibenkartoffeln 458

111 Paidakia Lammkoteletts vom Grill mit griinen Bohnen und 21,50¢€
Krauterbutter 14518

112 Arni Mesogios Lammsteak & Lammkoteletts sowie ein LammspieB 23,90 €
mit Krduterbutter & griinen Bohnen 1458

113 Arni Souvlaki Lammfleisch am SpieB mit Paprika, Zwiebeln & 23,90 €
griinen Bohnen 14518

114 Lammsteak Mit Krduterbutter & griinen Bohnen 14158 23,90 €

115 Lammfilet Mit Krauterbutter & griinen Bohnen 499 25,90 €

120  mit griinen Bohnen & Scheibenkartoffeln 2390€
121 mit dicken Bohnen & Scheibenkartoffeln 23,90€
123 mit griechischen Reisnudeln & mit Schafskase tiberbacken? 9 23,90€
124 mit Zucchiniplree & Scheibenkartoffeln 23,90 €
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Zu jedem Grillgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat, Tzatziki und Reis.

130  Sikoti Rinderleber mit gerdsteten Zwiebeln 17,20 €

131 Souvlaki Zarte, magere Fleischstiicke am Spief 16,90 €

132 Brisola Schweineriickensteak mit Krauterbutter 15,90 €

133 Bifteki Gegrilltes Hacksteak mit Schafskase gefiillt 49! 17,80 €

134 Bifteki Metaxa Gegrilltes Hacksteak (iberbacken mit Kase 19,50 €
in Metaxasauce V89

136  Chirino Fileto Schweinefiletmedaillons mit Krauterbutter 19,60 €

137  Chirino Manitaria Schweinefiletmedaillons in 20,90€
Champignon-Weinsauce 8 a4

138 Souvlaki Molli XXL SpieB mit zartem Schweinefiletkopf | mageres 22,90 €

Hihnerfleisch | Paprika | Zwiebeln ' ™

Zu jeder Grillplatte servieren wir einen kleinen Beilagensalat, Tzatziki und Reis.

140  Grillplatte Gyros | Souvlaki | Schweineriickensteak 18,90¢

141 Mixed Souvlaki Zarte, magere Fleischstiickchen vom Huhn, Schwein 19,90 €
und Lamm am SpieB, mit Paprika und Zwiebeln
saftig gegrillt

142 Molli-Platte Gyros | Souvlaki | Bifteki | Hackfleischrélichen® 20,50 €

144 Leonidas - Platte Gyros | Souvlaki | Bifteki | Rinderleber | 22.90 €
Schweineriickensteak ¢

145 Filet-Platte Schweinefilet | Lammsteak | Hahnchenbrustfilet | 23.50¢
Krauterbutter 49

146  Filet - Sandwich Frische Pilze zwischen Hahnchenbrustfilet & 24,90 €
Lammsteak, Gibergossen mit Sauce Hollandaise ¥ 49

Fiir 4,50€ kdnnen Sie anstelle eines Beilagensalates einen kleinen
original griechischen Bauernsalat zu Ihrem Gericht wahlen.

(3
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Zu jedem Nudelgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat.

150 Pastitzio
151 Moussaka
152 Aglio e Olio

1563 Pasta Mesogios
154 Pasta Mykonos

155 Pasta Mediterana

156 Pasta Dio Kosmi

Makkaroniauflauf mit Hackfleisch & Bechamelcreme
mit K&se iberbacken®?9

Auflauf aus Auberginen, Kartoffeln & Hackfleisch
mit Bechamelcreme® 9

In Knoblauch & Olivendl geschwenkte Bandnudeln mit
gerdsteten Kirbiskernen®9#

Bandnudeln mit Lachsfilet, Spinat & Metaxasauce &

Bandnudeln mit Scampis, Champignons auf Honig-
Krauter-WeiBweinsauce 8@ d¢

Bandnudeln mit Oliven, Zucchini, Paprika
& Kirschtomaten verfeinert mit Krautersauce &

Bandnudeln mit Hackfleisch & Avocadosauce 29

Zu jedem vegetarischem Gericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat.

160 Jiuwetsi Light

161 Briam

162 Briam Feta

163 Vegetarische Platte

164 Aubergine
nach Omas Rezept

165 Kritharaki tis Giagias

166 MES-RAP-VEGE

Griechische Reisnudeln mit Schafskase in
mediterraner Tomatensauce ¥ 9

Mediterranes Gemuse in Tomaten-Oregano-Sauce
aus dem Ofent 48l

Mit Schafskase tberbackenes, mediterranes
Gemdise in Tomaten-Oregano-Sauce? 829

Gemuse Hacksteak & vegetarischer Spief3
mit Kartoffeln, Zucchini & Aubergine V@

Aubergine aus der Pfanne mit frischen Tomaten,
Gewdrzen & Schafskase V48

Reisnudeln mit Champignons, Zucchini, Paprika, Feta
und Frischkasesauce! 49

Griechisches Pita gefillt mit Blumenkohl, Karotten,
Tomaten und Kartoffeln | verfeinert mit Sour Cream

Fiir 4,50 € kdnnen Sie anstelle eines Beilagensalates einen kleinen
original griechischen Bauernsalat zu Inrem Gericht wahlen.
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16,90 €

18,90 €

12,90 €

adel 18,90 €

19.90 €

17,90 €

17,90 €

12,60 €

13,50 €

14,90¢€

17,10 €

16,90 €

16,90 €
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170  Giaourti Griechischer Joghurt mit Honig & Walniissen 9" 6,50¢€

171  SuBe Ecken Blatterteig gefiillt mit Bananencreme 7,50 €
172  Galaktoburiko Blatterteig gefiillt mit feiner Vanillecreme, 790 €
ibergossen mit Zitronensirup, dazu Vanilleeis
174 Apfelstrudel Mit Vanilleeis & Sahne 5,90€
175 HeiBe Waffeln  Mit heiBen Kirschen, Vanilleeis & Sahne 5,90¢€
176 Hausgemachtes Tiramisu 7,90 €
Tassende GWWMU zZur %lepw
0,2cl 0/4cl
Don Papa (Rum) 7,00€ 9,50€
Sanddorn Liqueur 5,60€ 7,00€

Ka«g%ee & wn-me Gekw&lwke

Espresso? 2,70 €
Espresso Doppio? 360€
Tasse Kaffee? 3,30€
Mokka 2 original Griechischer Kaffee 3,50¢€
Cappuccino ? 390¢€
Latte Macchiato? 4,50€
Milchkaffee? 4,50 €
Nescafé Frappé (kalter Kaffee] 4,008
der Klassiker aus Griechenland

Tasse Tee verschiedene Sorten auf Anfrage 2,90¢€
Heisse Schokolade ¢ 5,10 €

(3
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Glashager \Clxllaass;isce_r S:(iuia_ds?iﬁberan 290€  6,00€ g@ﬁggg‘
R 1 O X I |
Zagori Stilles Wasser aus Griechenland 4,00€ 6,50€
. . . ZATOPI
Kohlensaurehaltiges Wasser aus Griechenland  4,20€ 6,90€
B2 041
Coca Cola | Coca Cola light | Fanta | Sprite?2457 310&  490€
Spezi’? 3,10€ 490€
Bitter Lemon | Ginger Ale | Tonic Water? 3306 5,306
Apfelsaft 390¢ 5,60€
Bananensaft 390¢ 5,60€
Kirschnektar 390¢€ 5,60€
Orangensaft 3906  550€ gﬂ%
Maracujasaft 390¢€ 5,60€
Ananassaft 390¢ 560€
Sanddornnektar 450€ 690€
Tomatensaft 390¢ 5,60€
KiBa Kirsch-Bananen-Mix 390¢€ 5,60€

580m!
‘Hausgemachte Lemonade - Zitrone =~ 650€
Hausgemachte Lemonade - Pfirsich 6,50€
Hausgemachte Lemonade - Apfel & Granatapfel 6,50€
Hausgemachte Lemonade - Erdbeere & Zitrone 6,50€ :
Hausgemachte Lemonade - Mandarine 6,50€ OFAS Mmﬁ‘mm

Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff 2) Koffeinhaltig 3) Chininhaltig 4] Konservierungsstoffe 5) mit StiBmitteln

6) Antioxidationsmittel 7) enthéalt eine Phenylalaninquelle 8) mit Geschmacksverstarker

9) mit Phosphat 10) Taurin 11) geschwarzt 12) kann Spuren von Nissen enthalten 13) geschwefelt

a) Glutenhaltiges Getreide b] Krebstiere & Krebserzeugnisse c) Eier & Eiererzeugnisse

d) Fisch & Fischerzeugnisse gJ Milch & Milcherzeugnisse h) Schalenfriichte
) Sellerie & Sellerieerzeugnisse m) Senf & Senferzeugnisse o) Schwefeldioxid & Sulfid r) Weichtiere

/"\ew'j‘~c><k



Ouzo

Metaxa *****
Metaxa 40 Jahre
Scotch Whiskey
Averna
Ramazotti

Baileys Irish Cream

Amarretto
Sambuca
Fernet-Branca

2 cl

3,00€
4,00€
5,00€
750€
4,00€
3,60€
3,60€
3,60€
3,00€
3,60€
3,60€

4 cl

4,00€
6,50€
7,50 €
1150€
5,70 €
5,70 €
5,70 €
5,00€
4,00€
4,90€
5,10 €

2 cl 4 cl

Jagermeister 360€ 5,10€
Doppelkorn 270€  3,80¢€
Wodka 3,60€ 5,30 €
Gordon'‘s Dry Gin 380€ 6,00€
Tsipouro 3,60€ 5,50 €
2-fach destilliertes National-
getrank aus Weintrauben der
Mittelregion Griechenlands

Flasche
Ouzo 19,00€
Ouzo Plomari 29,00€

Wodka Lemon?
Gin Tonic®

7,00€
7,00€

Whiskey Cola??
Havanna Cola??

7,00€
7,00€

VOM FASS
Konig Pilsener 0,25 | 370¢€ 0,41 5,10€
Kdstritzer Schwarzbier 0,21 390¢ 0,41 5,408
Alsterwasser 0,251 370¢€ 0,41 5,10€
FLASCHENBIERE =~ -
Mythos griechisches Bier 0,331 4,60€
Kdnig Pilsener Alkoholfrei 0,331 3,80¢
Benediktiner Hefeweizen 051  5.80¢
Benediktiner Dunkelweizen 051 5808
Bened!kt!ner Knstallwe_lzen 051 5.80€
Benediktiner alkoholfrei 05| 580€

& 1
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AHlA MAVRODAPHN: 601

ROT | ALPHA ESTATE A
——eemme— 1 [MPERIAL

Rebsorte: Syrah | Xinomavro ﬂ ROT | ACHAIA CLAUSS

Anbauregion: Florina/Amynteon
Charakter: Der Axia Rotwein ist eine
groBartige Kombination von Syrah und
Xinomavro mit eine tiefe purpurne Farbe.
Im Bouguet harmonieren Pflaumen und
Blaubeeren mit Vanille, Pfeffer und Nelke.
Vollmundig mit Holznoten, ausgewogene
Tannine, eine ausbalancierte Saure und ein
langer Abgang.

]
3

— D=6 66—

Rebsorte: Mavrodaphne
Anbauregion: Patras

Charakter: Ein Wein von tiefdunkler Farbe mit

braunen Nuancen. Der Mavrodaphne ist ein

kraftiger Likorwein mit vollem Korper. Im Bouguet
finden sich Aromen von Schwarzbeeren und Blaubeeren,
gefolgt von stiBen Aromen nach getrockneten Feigen
PRHS: 29 € (750 WU und Pflaumen. Ein auBergewdhnlicher Dessertwein.

PRELS: 77 £ (0 i)

[HEMA ~ UINOIRIAGI B0

ROT | MAGNUM PAVLIDIS L ROT | COSTA LAZARIDI

N\
— DA 6 0 ° { — D adaC=HDH6 ¢
(/¥
Rebsorte: Syrah |<< Agiorgitiko Rebsorte: Cabernet Sauvignon | Agiorgitiko h
Anbauregion: Drama Anbauregion: Attika
Charakter: Der Weinkorper prasentiert sich Charakter: Im leicht rauchigen Bouguet zeigen sich
kraftvoll mit einer idealen Balance zwischen reife rote Friichte und Pflaumen sowie Nuancen
Alkohol, Sauregehalt und Tanninen, die ihm verschiedener Gewiirze. Das SauregerUst des
Harmonie und Volumen verleiht. In seinem Oenotria Land Rotweins ist fein abgestimmt und
anhaltenden Abgang herrschen Noten von harmoniert gut mit den Tanninen. Im Abgang ist der
ibergereiften Friichten und Zimt. Wein von Costa Lazaridi anhaltend.

PRE: 46 € (zoa) PRES: 49 € o)

MRSTATS ANDFR KM
WIRZEL UFS BREES WESS | CAVA KORDAS

e P O G (P = gl
ROT | KTIMA GRAMPSA —— 5
epsorte: Malagouzia

— D eC=e 6 Anbauregion: Aitoloakarnania

Charakter: Helle strohgelbe Farbe, Nase voll von
Zitrusfriichten, Limetten, Birnen und aromatischen
Krautern. Mittlerer Korper, mit explosiver Saure
and tropischen Mangoaromen, zusammen mit
Zitrone, Ananas und weiBem Pfirsich. Langer
Nachgeschmack und Aromen, die sich auch im

Rebsorte: Avgoutiatis

Anbauregion: lonische Inseln

Charakter: Ein Wein mit einem reichhaltigen,
fruchtigen Bouguet, bestehend aus
Brombeeren, Kirschen und Vanille. Intensive,

tief leuchtend rote Farbe mit orangefarbenem Glas entfalten. Trinken Sie ihn idealerweise kiihl zu
Glanz, der fiir das Altern charakteristisch ist. Meeresfriichten und weiBen Saucen. -
Sein Geschmack ist voll und weich mit einem ;
langen Nachgeschmack. S - .,
DRES: % € = A S
PREIS: 44 € cx0m) R ¥,
Y
=4

S TLASCHENWEINE




oLE IRACTER

WEISS | KIR-YIANNI

— > sezmec —=

Rebsorte: Chardonnay | Viognier | Assyrtiko
Anbauregion: Yianakohori

Charakter: Frisch und aromatisch, reifer
Pfirsich, Aprikosen und ein Hauch von
Mineralitat. Ist angenehm im Gaumen,
erganzt durch blumige Noten.

Passt zu Salaten, gebratenem Fisch,
gegrilltem Huhn und gelbem Kase

PRES: 27 € o)

REISINA

HARZWEIN - WEISS |
MALAMATINA

— D a6 6 ——°

Rebsorte: Roditis | Savatiano
Anbauregion: Kalochori

Charakter: Ein Retsina, der nach uralter
Tradition hergestellt wird und noch voller
Frische ist. Retsina Malamatina ist die
Schopfung eines Retsina-Meisters, der heute weltweit
die groBten Markte erschliet und Marktfihrer in allen
Belangen, und somit der bekannteste Retsina aus Hellas
mit einem groBen Namen ist: Malamatina.

PREIS: 15 € oo i)

HALAGOUZIA

WEISS | COSTA LAZARIDI
— > eezde e ——*

Rebsorte: Malagouzia

Anbauregion: Drama

Charakter: Der Wein mit wunderschdner
hellgelb - griiner Farbe weist eine hohe
Komplexitat in der Nase auf mit Diiften
von Birnen, Aprikosen und Blumen.

Er ist vollmundig im Geschmack mit Noten
von Pfirsich und Bergamotten.

PRES: 30 € coon)

RO
ROSE | ALPHA ESTATE
— D=6 ¢ ——°

Rebsorte: Xinomavro

Anbauregion: Florina/Amynteon
Charakter: Der Alpha Estate Rosé hat eine
kraftige rosa Farbung mit lachsfarbenen
Akzenten. Die reichen Fruchtaromen und
die hervorragende Balance werden durch
den ausdrucksstarken Abgang abgerundet.
Harmoniert wunderbar mit traditionellen
griechischen Gerichten.

RS A0 € il




1 Glas Sekt
Prosecco
Rotkappchen

Asti Cinzano

Champagner Pommery
Moét & Chandon

WEISS

Trocken

Halbtrocken

Imiglikos lieblich

Samos Moschatos Likorwein
Retsina geharzt
WeiBweinschorle

ROSE

Trocken
Halbtrocken
Roseweinschorle

ROT

Trocken

Halbtrocken
Imiglikos lieblich
Mavrodafne Likérwein

/"\ewfj?cx'{(

0ll

01l
Piccolo 0,2 |
Flasche 0,75 |
Piccolo 0,2 |
Flasche 0,75 |
Flasche 0,75 |
Flasche 0,75 |

0,251

750€
750€
750€
8,00€
6,90€
6,90€

0,25

750€
750€
6,90€

0,251

750€
750€
750€
8,00€

5,00€
6,40€
6,40€
19.80¢€
8,30€
2750¢€
7150¢€
90,00€



KINDERKARTE .

180 Bandnudeln mit Tomatensauce ® 6,30€
181  Fischstabchen mit Pommes @ 6,00€
182 Chicken-Nuggets mit Pommes 700€
183 Hahnchenschnitzel mit Pommes 7.60€
184 Kinder-Gyros mit Pommes ™ 7,60 €

(3
Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe ,Alkoholfreie Getranke". /V\e § o G\ () § k
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& Putos

RESTAURANT AND
CATERING SERVICES

MESOGIQS - Griechisches Restaurant & Pension
Inhaber: Puntos GmbH - Mollistr. 12a - 18209 Bad Doberan

Telefon: 038203 - 62 68 3 - e-Mail: info@mesogios-baddoberan.de
WWW.mesogios-baddoberan.de



